
Garrafes de 5 litres d’oli
Botelles d’oli nou

Pans de Reus d’1kg
Pans de Reus de 1/2kg

Espatlles de pernil ibèric
Àpats per a 2 persones a restaurants de Reus

Torró, galetes i caramels Virginias
Entrades al Gaudí Centre

Entrades futbol Reus Deportiu 2a B
Entrades hoquei Reus Deportiu

Vals de pàrquing

HORARI DE LA FIRA
Divendres 15 de novembre

de 17 a 21 h
Dissabte 16 de novembre
de 10 a 14 h i de 17 a 21 h

ACTIVITATS
- TALLER DE MARIDATGE. Dijous 14 de novembre, al Mercal 
Central, a les 11 h, aprèn a combinar l’oli d’oliva verge extra DOP 
Siurana amb els productes de qualitat del Mercat. A càrrec d’Eudald 
Salvat, del Panell Oficial de Tast d’Olis extra verge de Catalunya.

- TALLER DE CUINA. Divendres 15 de novembre,  a les 18 h, al 
Mercat del Carrilet, “Aprèn a cuinar verdura al Mercat: allioli de 
codony, crema de verdures de tardor, escarola amb taronja i vinagre-
ta”. Elaboració amb Oli DOP Siurana. A càrrec de Masia d’agroturisme 
Mas de Caret.

- DEGUSTACIÓ DE L’OLI NOU DOP SIURANA. Durant els dos dies 
de la Fira degustació de l’oli nou DOP Siurana als estands de les 
cooperatives participants.

- TALLER INFANTIL DE CONSERVA D’OLIVES. Durant els dos dies 
de la Fira els nens podran aprendre a fer conserva d’olives a l’estand 
de tallers infantils, a carrec de Cel Rogent.

- ACTIVITAT INFANTIL. Durant els dos dies de la Fira els nens 
podran jugar al “Joc de l’Oca gegant”, a càrrec del Centre de Desenvo-
lupament de l’Oli de Reus.

- TAST D’OLIS. El dissabte 16, a l’estand del Centre de Desenvolupa-
ment de l’Oli, a les 12,30 h i a les 18,30 h tast d’olis comentats a càrrec 
de professionals del Panell Oficial de Tasts. Cal confirmar assistència al 
telèfon 977 010 061 o per mail rdomenech@reus.cat

- ESMORZAR DEGUSTACIÓ de l’oli nou verge extra DOP Siurana. 
Dissabte 16 de novembre, de 10 a 12 h.

- ACTUACIÓ MUSICAL a càrrec del grup d’havaneres “Balandra”, 
dissabte 16 a les 11 h.

- 2n RAL.LI “FIRA DE L’OLI SIURANA”, dissabte dia 16 de 10 a      
14 h, exposició de motos i vehicles clàssics a l’entrada de la Fira. 
Organitza: Grup de motos classiques de Reus.

- JORNADA TÈCNICA: “Creació d’un producte turístic: Oleotu-
risme”. Dissabte dia 16, d’11.30 a 14 h, a la Cambra de Comerç, Indús-
tria i Navegació de Reus. Organitzada pel Col.legi Oficial d’Enginyers 
Agrònoms de Catalunya, demarcació de Tarragona.

- 2n CONCURS D’APARADORS FIRA OLI SIURANA de l’11 al 24 
de novembre, podeu votar al millor aparador omplint la butlleta que 
trobareu a les botigues de la UBR. Premis per als participants. Organit-
za: Unió de Botiguers de Reus.

- CONCURS DE FOTOGRAFIA “OLI SIURANA”. Fins al 24 de 
novembre, participeu i envieu les vostres fotografies de la Fira de l’Oli 
SIurana al facebook de la Unió de Botiguers “Jo Compro a Reus”, i 
podreu aconseguir premis. Organitza: Unió de Botiguers de Reus.

Per cada compra de 5 litres d’oli
PREMI SEGUR

Demana la teva butlleta a les cooperatives

Per la compra de 5 litres 
d’oli nou a la Fira, 

demaneu la vostra butlleta,
rasqueu i recolliu el vostre premi.

Hi ha més de 1400 regals!!

TASTA, COMPRA... I PREMI SEGUR!

www. reuspromocio.cat
#firaolireus

Deixan’s el teu comentari a:

Enguany, per fer 6 tastos de diferents
productors d’oli, t’obsequiem amb 
1h de pàrquing. Demana el carnet

de degustació a l’entrada de la Fira.



7a MOSTRA 
GASTRONÒMICA 
DE L’OLI SIURANA

*Degustació gratuïta d’oli nou DOP Siurana a tots els restaurants de la Mostra

del 15 al 24 de novembre

PARTICIPANTS A LA

17a FIRA D’OLI SIURANA

Almoster 
Cabacés
Cambrils

Castellvell del Camp
Coselva SCCL 

Garcia
La Bisbal de Falset

La Canonja
La Palma d’Ebre
La Serra d’Almos

Les Borges del Camp 
Maspujols

Molí del Baix Camp - Mont-roig 
Montbrió

Riudecanyes 
Riudecols
Riudoms 

Ulldemolins
Vila-Seca 

Olis Solé SL
Unió Corporació Alimentària / Olis de Catalunya

Consell Regulador DOP Siurana
Centre de Desenvolupament de l’Oli
Gremi de Forners de Reus i Comarca

Productes Virginias
Cel Rogent

Reus Promoció

Metge Fortuny, 2
977 342 077

FLORIDA

Passeig Prim, 5
977 330 064

PIZZERIA PIEMONTESA

Espardenya escalivada amb
tonyina amb oli DOP Siurana

Carpaccio de gambes amb
tomàquet confitat amb oli

nou DOP Siurana i flors de sal

Amanida d’espinacs canonges
amb salmó fumat, fruits secs i

encenalls de formatge manxego amb
oli nou DOP Siurana

Amanida de tomàquet amb
mozzarella i amb salsa d’alfàbrega,

oli nou DOP Siurana i pinyons

Esqueixada de bacallà amb
fesols del ganxet i oli nou

DOP Siurana

Cabdells de Tudela amb
anxoves regat amb oli nou

DOP Siurana

Bacallà confitat amb oli nou
DOP Siurana sobre patata del

bufet d’Osona

LA PRESÓ

Rissotto d’escalivada amb
oli nou DOP Siurana

Pop a la gallega regat
amb oli nou DOP Siurana

Amanida de mozzarella i pomodoro
amb oli nou DOP Siurana

Turbot als alls amb
oli nou DOP Siurana

Coca de sardines amb
oli nou DOP Siurana

Presó, 7
977 340 493

Raval de Sant Pere, 19
977 340 752

Bacallà al pil-pil amb
oli nou DOP Siurana i

crema de pèsols

Secret de porc ibèric, a l’aroma de
romaní, amb pomes caramelitzades i

oli nou DOP Siurana


